
Vorspeisen
Nachos con salsa y guacamole 5,60 €
Maischips mit pikanter Salsa und Avocadomus

Nachos con queso y tres salsas 6,80 €
Maischips mit Käse überbacken und dreierlei Soßen

Mexikanische Kartoffelsuppe „La Paz“  4,90 €

Dos Tacos a la casa 7,80 €
2 Stück Kornmehlfl aden gefüllt mit Käse, Fleischsoße, 
Salatstreifen und Sauerrahmdressing

Gambas al ajillo 9,90 €
Garnelen in Peperoni-Knoblauchsoße

Salat
Ensalada San Miquel  9,50 €
Großer mexikanischer Salat mit gebackenen Zwiebelringen
und Käse Jalapenos

Ensalada La Paz  12,50 €
Großer mexikanischer Salat mit Garnelen und gebackenen Fischstreifen

Ensalada el Pollo 11,50 €
Großer mexikanischer Salat mit Hähnchen Sticks,
Tomaten, Avocados und Cheddarkäse

Kleiner Beilagensalat  3,90 €

Für die kleinen Mexikaner
Monster-Pommes Mexicano 2,90 €
Große Pommes für die größten Kidis

Speedy Gonzales 4,80 €
Kleine Fleischbällchen mit Ketchup und Pommes

El Pepino 4,80 €
Chicken Wings mit Pommes und Ketchup

Mexikanische Spezialitäten
Chili con Carne 7,50 €
Großer, scharfer Rindfl eisch-Bohneneintopf
mit frischem Maisbrot

Tallarines con espinaca 9,80 €
Dünne Bandnudeln mit frischem Spinat und 
Hähnchenstücke in feiner Mexikorahmsoße

Burritos Pancho Villa 10,90 €
Kleine Weizenmehltortillas gefüllt mit Bohnen, Tomaten, 
Zwiebeln und Cheddarkäse. Dazu Mexikosoße, Sauerrahmcreme 
und Reis mit Guacamole

Spezialitäten Landestypisch
Paella Mexicano 12,80 €
Bunte Reispfanne mit Hähnchen, Fisch und frischem Gemüse

Fajitas „La Paz”  12,80 €
Paprikageschnetzeltes vom Rind und Gefl ügel,
dazu Ofenkartoffel, 2 Tortillas und Soße Diabolo

Arroz con pollo 14,50 €
Hähnchenstücke frisch vom Grill mit Zwiebeln, Knoblauch 
und Tomaten, serviert mit mexikanischem Reis

Salmon en salsa verde 13,80 €
Lachssteak vom Grill an grüner Soße mit Reis und Salatbeilage

Mexikanischer Feuertopf (scharf) 13,80 €
Rindfl eisch, Zwiebeln, Grüne Bohnen, Chilis und Kartoffeln

Mexikanischer Feuerspieß 17,50 €
Fleischspieß mit Zwiebeln und Paprika auf feiner 
Tomaten-Paprika-Chili-Soße, Ofenkartoffel mit Sauerrahmcreme,
ein Buttermaiskolben

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Schwefeldioxid
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Geschmacksverstärker
Nitritpökelsalz
Schwärzungsmittel
Gewachst
Phospat

Alle Preise inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung



Enchiladas „La Paz“
4 weiche, gerollte Kornmehlfl aden
Alle Enchiladas werden mit Cheddarkäse überbacken und 
mit Soßen und Sauercreme serviert

 1 Enchiladas Especialmente 12,90 €
    Füllung aus Rindfl eisch, mexikanischen Bohnen, 

Chili und Hähnchenstücke

 2 Enchiladas Vegetarianes  Mexicanas 9,80 €
  Mit frischer Gemüsefüllung „Allerlei“

 3 Enchiladas la espinaca 10,90 €
  Füllung mit Gefl ügel und Spinat 

 4 Enchiladas con Carne 11,90 €
  Füllung mit Fleischragout

 5 Enchiladas Pineapple 12,90 €
  Füllung mit Hähnchen, Ananas und Käse

 6 Enchiladas Bonito 11,80 €
  Füllung  mit Thunfi sch, Kidney Bohnen und Mais

 7 Enchiladas Speciale 10,80 €
  Füllung mit Schweinefl eisch, Tomaten, Salsa und Jalapenos

 8 Enchiladas Tress 12,90 €
  Füllung mit Lachs und Spinat 

 9 Enchiladas Rancho 12,90 €
  Füllung aus Schweinefl eisch mit marienierten Curryfrüchten

 10 Enchiladas Fabaceous 9,80 €
  Füllung aus grünen Bohnen und Feta

 11 Enchiladas Seefood 13,90 €
  Füllung aus Meeresfrüchten in Marinade

 12 Enchiladas  Cream Cheese 11,80 €
  Füllung mit Frischkäse und Gemüse

 13 Enchiladas Miquel 12,80 €
  Füllung mit Champignons, Käse, Schinken und Tomaten

Enchiladas „MIX“
14 Enchiladas Mix 1 12,90 €
   Füllung aus:

Schweinefl eisch, mit marinierten Curryfrüchten
Rindfl eisch mit Mexiko-Bohnen, Chilli und Hähnchen
Fleischragout
Füllung mit Champignons, Käse, Schinken und Tomaten

15  Enchiladas Mix 2  12,90 €
   Füllung aus:

Lachs und Blattspinat
Hähnchenbrust mit Ananas und Käse
Meeresfrüchte in Marinade
Thunfi sch mit Kidney Bohnen und Mais

16 Enchiladas Mix 3  12,90 €
   Füllung aus:

Schweinefl eisch, Tomaten, Salsa und Jalapenos
Gefl ügel und Spinat
Frischer Gemüsemix „Allerlei“
Rindfl eisch, Mexiko-Bohnen, Chilli, Hähnchen

 17 Enchiladas Mix 4 (Vegetarisch) 12,90 €
    Füllung aus:

Frischkäse und Gemüse
Grüne Bohnen und Feta
Tofu Reismischung
Mexiko-Bohnen

18 Enchiladas Mix 5 12,90 €
    Füllung aus:

Champignons, Käse, Schinken und Tomaten
Fleischragout
Füllung mit Hähnchen, Ananas und Käse
Füllung aus Schweinefl eisch mit marinierten Curryfrüchten

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Schwefeldioxid
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Geschmacksverstärker
Nitritpökelsalz
Schwärzungsmittel
Gewachst
Phospat

Alle Preise inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung



Steaks  

Gewichtsangaben sind Circawerte 250 g 400 g

Spare Ribs Mexikanos  13,80 €
mit Beilagen nach Wahl

El Rancho Steak 14,50 € 19,80 €
Mageres Schweinerückensteak 
mit Beilagen nach Wahl

Black Angus Hüftsteak 19,80 € 25,80 €
Mageres Rinderhüftsteak 
mit Beilagen nach Wahl

Black Angus  Rumpsteak 22,40 € 29,10 €
Rumpsteak mit Fettrand gebraten 
mit Beilagen nach Wahl

Büffelsteak 29,90 € 38,50 €
mit Beilagen nach Wahl
(Auf Anfrage, da saisonales Gericht)

Straußensteak 19,80 € 25,80 €
mit Beilagen nach Wahl

Steak Mix Platte
Verschiedene Fleischsorten gegrillt,
ein echter Genuß für Fleischliebhaber,
mit Beilagen nach Wahl

Für zwei Personen – 600 g  49,00 €
Für vier Personen – 1.000 g  85,00 €

Angus Steaks-Special
T-Bone Steak (ca. 500 g)  34,90 €
Roastbeef und Filet mit Knochen

US Beef (ca. 400 g)  34,90 €
American Black Angus – Herkunft USA. Die Marmorierung – die Verteilung 
des Fettgewebes im Muskelfl eisch – zeichnet die Qualität des Fleisches aus. 
Diese Ware ist ausschließlich Prime oder Choice Qualität.

Angus Steaks-Special
Texas Steak (ca. 800 g)  45,00 €
Nur für richtige Männer! 
Schnell, kross und medium gebratenes Schmetterlingshüftsteak

Irish Beef (ca. 400 g)  34,90 €
Irish Angus – Herkunft Weidelandschaften Irlands. 
Das wundervolle Fleisch des Irisch Angus zeichnet sich durch seine 
kräftige rote Farbe und seine Faser aus. Nach dem braten ist es 
sehr zart und saftig.

Beilagen zur Wahl: 
Steak-House-Pommes, Ofenkartoffel mit Sourcreme, Mexikoreis oder Salatbeilage.
Als Extra-Beilage berechnen wir Ihnen 3,90 Euro.

Vegetarische Gerichte (Siehe auch Enchilada-Karte)

Gebackene Chilli-Bohnen  8,50 €
mit Ofenkartoffel und mexikanischem Salat

Kartoffel-Gemüse-Tortilla  9,50 €
mit mexikanischem Salat

Gemüse-Reis-Pfanne  9,50 €
mit Buttermaiskolben und mexikanischem Salat

Gebackener Schafskäse  10,50 €
mit Nachos und Salsa

Dessert
Dessertteller „La Paz“   4,90 €
Schoko- und Vanilletrüffeleis mit frischen Früchten
auf Mango / Amarena Spiegel

Mexican Knödel  4,90 €
Kleine Topfenknödel gefüllt mit Nugat oder Erdbeerkompott
mit Vanillesauce, Vanilleeis und Schokosauce

Kuchen auf Anfrage!

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Schwefeldioxid
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Geschmacksverstärker
Nitritpökelsalz
Schwärzungsmittel
Gewachst
Phospat

Alle Preise inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung



Selbstgebraute  Bierspezialitäten
aus unserer Hausbrauerei

Domänen-Bräu 0,3 l 0,5 l

Naturtrüb vom Fass 2,30 € 3,00 €
Hefeweizen Naturtrüb vom Fass 2,50 € 3,30 €
Dunkel, das Ritterliche vom Fass 2,60 € 3,60 €
Römisches Honigbier (Bier-Mix-Getränk) vom Fass 2,60 € 3,60 €
Naturtrüb Radler vom Fass 2,30 € 3,00 €
Cola-Weizen vom Fass 2,60 € 3,60 €
Russ vom Fass (Zitro-Weizen) 2,60 € 3,60 €

Flaschenbiere / Mixgetränke
Desperados 0,33 l 3,80 €
Corona Extra 0,33 l 4,10 €
Alkoholfreies Bier (Flasche) 0,33 l 2,90 €

Whiskey
Johnny Walker (Red label) 2 cl 3,20 €
Jack Daniels 2 cl 3,20 €

Tequila‘s
Cuervo  (Classico Silver, Especial Gold) 2 cl 2,50 €
Cuervo  (1800 Anejo) 2 cl 4,70 €
Mezcal (100 % Agave) 2 cl 2,50 €

Kräuter 

Ramazzotti                                                                                         4 cl  3,80 €
Fernet Branca  2 cl 2,30 €
Jägermeister  2 cl 2,30 €

Longdrinks
Bacardi, Wodka, Campari, Whiskey, Gin 4 cl 4,50 €
Jeweils mit Orangensaft, Apfelsaft, Coca-Cola oder Tonic

Alkoholfreie Getränke 0,3 l 0,5 l

Coca-Cola-Light (0,33 l) 2,80 €
Coca-Cola / Cola-Mix 2,50 € 4,00 €
Orangenlimonade / Zitro 2,50 € 4,00 €
Saftschorle 2,50 € 4,00 €
Tafelwasser 2,20 € 3,60 €
Eistee 2,50 € 4,00 €
Bitter Lemon 3,10 € 4,80 €
Tonic Water 3,10 € 4,80 €
Tafelwasser (Flasche 0,7 l – Domänen-Perle) 3,00 €
Stilles Wasser (Flasche 0,5 l) 3,00 €

Säfte / Nektare / 
Fruchtsaftgetränke
Ananas  3,10 € 4,80 €
Apfel  3,10 € 4,80 €
Banane  3,10 € 4,80 €
Grapefruit  3,10 € 4,80 €
Kirsch  3,10 € 4,80 €
Maracuja  3,10 € 4,80 €
Multivitamin  3,10 € 4,80 €
Orange  3,10 € 4,80 €
Pfi rsich  3,10 € 4,80 €
Traube  3,10 € 4,80 €
Baki (Banane / Kirsch) 3,10 € 4,80 €

Lieber Gast, 

anstatt eines
Eintrittsgeldes bei 

Veranstaltungen 
in unserem Hause, 

erheben wir ab 
22 Uhr einen 

Zuschlag von 40 Cent 
für jedes Getränk.

Alle Preise  inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Phenylalaminquelle
Koffein



Heißes  Groß

Tasse Kaffee 2,20 € 3,40 €

Tasse Schonkaffee 2,20 €
Espresso 2,20 €
Espresso Latte 2,30 €
Espresso Doppelt 3,60 €
Cappuccino (mit Milchschaum) 2,30 € 3,80 €
Milchkaffee 3,20 €
Latte Macchiato (im Glas) 2,90 €
Heiße Schokolade (ohne / mit Sahne) 2,60 € 3,10 €

Tee
Kamillentee 2,40 €
Pfefferminztee 2,40 €
Hagebuttetee 2,40 €
Schwarztee 2,40 €
Grüntee 2,40 €
Früchtetee 2,40 €
Zu unseren Tees erhalten Sie gerne 

Zitrone, Milch, Honig oder Süßstoff

Weine
Offene gekühlte Fassweine Glas Karaffe Karaffe
Unsere Hausweine  0,20 l 0,50 l 1,00 l

Halbtrockener offener Rotwein 3,80 € 8,50 € 16,20 €
Leichter fruchtiger offener Weißwein 3,80 € 8,50 € 16,20 €
Weinschorle (Rot / Weiß / Rosé) 2,60 €
Aperol Spritz mit Weißwein 4,50 €                                                 

Prosecco
Glas Hausmarke  0,10 l 2,90 €
Aperol Spritz mit Prosecco  0,10 l 3,50 €
Piccolo  0,20 l 5,60 €
Flasche Hausmarke  0,75 l 19,50 €

Weißweine 0,10 l 0,20 l 0,75 l

Pinot Gris Bodega 2,80 € 4,50 € 15,50 €
Argentinien. Weich und fruchtig

Sauvignon Blance 2,80 € 4,50 € 15,50 €
Chile. Frisch mit leichter Zitrusnote

Rotweine 0,10 l 0,20 l 0,75 l

Tierra de Luna 2,80 € 4,50 € 15,50 €
Argentinien. Sehr weich im Geschmack, voll 
und rund, mit zarten Aromen von Waldfrüchten

Carmenere 2,30 € 3,90 € 13,80 €
Chile. Schöne dunkelrote Farbe. 
Bukett von reifen Beeren, trocken

Rioja Tinto 2,80 € 4,50 € 15,50 €
Spanien. Herrlicher Wohlgeruch von Fruchtaromen

Roséwein 0,10 l 0,20 l 0,75 l

Rosado Bodega Lurton 2,80 € 4,50 € 15,50 €
Argentinien. Sehr fruchtiger Rosé mit feiner 
Erdbeernote, frisch, trocken

Lieber Gast, 

anstatt eines
Eintrittsgeldes bei 

Veranstaltungen 
in unserem Hause, 

erheben wir ab 
22 Uhr einen 

Zuschlag von 40 Cent 
für jedes Getränk.

Alle Preise  inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Phenylalaminquelle
Koffein



Cocktails mit Alkohol
Sex on the Beach  6,50 €
Pfi rsichlikör, Wodka, Grenadine, Orangensaft, Zitronensaft

El Manito  6,50 €
Tequila Gold, Passoa, Brombeersirup, Limetten- und Maracujasaft

Coconut Sunrise  5,50 €
Batida de Coco, weißer Rum, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Caipirinha  5,50 €
Pitu, brauner Zucker, frische Limetten, crushed Ice

Cuba Libre  5,20 €
Cuba Rum, Cola, Limettenstück

White Russian  6,80 €
Wodka, Kahlua, Sahne

Swimming Pool  6,80 €
Wodka, weißer Rum, Cocos-Sirup, Sahne,  Blue Curacao

Pina Colada  6,80 €
Brauner Rum, Ananassaft, Cocos-Sirup

Barracuda  5,80 €
Weißer Rum, Galliano, Ananas-Zitronen-Saft, Zuckersirup, Prosecco

Tequila Sunrise  5,80 €
Tequila silver, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Malibu Beach  6,50 €
Malibu, Blue Curacao, Bananensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Lime Juice

Zombie (maximal 2 Stück pro Gast)  8,50 €
Verschiedene  Rum, Kirschlikör, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine

Mai Tai  6,80 €
Rum, Cointreau, Zitronensaft, Zuckersirup, Mandelextrakt

Cocktails mit Alkohol
Barts Lemonade  5,50 €
Aperol, Limettensaft, Orangensaft, Sprite, brauner Zucker

Hostel  6,80 €
Tequila, Gin, Cointreau, Kirschsaft, Ananassaft

Mojito  6,50 €
Cuba Rum, Limettensaft, Soda, französische Minze, brauner Zucker

James Bond‘s Vesper  7,50 €
Vermouth Dry, Wodka, Gin 

Cosmopolitan  5,50 €
Wodka, Cointreau, Limettensaft, Cranberry Sirup

Cafe Mexicano  5,80 €
Tequila, Kahlua, Espresso, Milchschaum

Margarita Time Im Glas Karaffe 1 l

Margarita 5,50 € 
Tequila, Cointreau, Zitronensaft, Salzrand

Frozen Strawberry Margarita 6,80 € 15,60 €   
Tequila, Cointreau, Lime Juice, Zitronensaft, Erdbeeren

Mango Margarita 6,80 € 15,60 €
Tequila, Cointreau, Lime Juice, Zitronensaft, Mango-Sirup

Maracuja Margarita 6,80 € 15,60 €
Tequila, Cointreau, Lime Juice, Zitronensaft, Maracuja-Sirup

Lieber Gast, 

anstatt eines
Eintrittsgeldes bei 

Veranstaltungen 
in unserem Hause, 

erheben wir ab 
22 Uhr einen 

Zuschlag von 40 Cent 
für jedes Getränk.

Alle Preise  inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Phenylalaminquelle
Koffein



Cocktails ohne Alkohol
Sommertraum  4,80 €
Bananensaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Coconut Kiss  5,20 €
Orangensaft, Ananassaft, Cocos-Sirup, Sahne

Caribbean Fruit Punch  5,20 €
Blue Curacao, Lime Juice, Zitronensaft, Maracujasaft, Ananassaft

Pussy Foot  4,80 €
Ananassaft, Grapefruitsaft, Orangensaft, Grenadine

Florida  5,20 €
Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Maracujasirup, Grenadine

Virgin Caipirinha  4,80 €
Limette, Ananassaft, brauner Zucker

Andrea  5,20 €
Zitronensaft, Orangensaft, Blue Curacao, Mandelsirup

Dreams of Haiti  5,80 €
Orangensaft, Ananassaft, Pfi rsichnektar, Maracujasaft, 
Cocos-Sirup, Mandelsirup

Alice  4,80 €
Orangensaft, Ananassaft, Sahne, Grenadine

Blutrache  5,20 €
Kirschnektar, Orangensaft, Lime Juice, Zitronensaft, Grenadine

Shot
B52  3,80 €
Kahlua, Baileys, Hochprozentiger Rum

Was Fruchtiges
Sangria 0,20 l 3,50 €
Rotwein-Mix mit frischen Früchten       

Sangria Karaffe                                         1,00 l 12,00 €
Rotwein-Mix mit frischen Früchten  

Was Süsses
Baileys 5 cl 3,60 €

Amaretto 5 cl 3,60 €

Batida de Coco 5 cl 3,60 €

Aperitif
Martini bianco 5 cl 3,80 €

Martini rosso 5 cl 3,80 €

Martini d’oro 5 cl 3,80 €

Lieber Gast, 

anstatt eines
Eintrittsgeldes bei 

Veranstaltungen 
in unserem Hause, 

erheben wir ab 
22 Uhr einen 

Zuschlag von 40 Cent 
für jedes Getränk.

Alle Preise  inkl. 
gesetzlicher MwSt. 

und Bedienung

In den von 
uns angebotenen 
Speisen können 
folgende Zusatzstoffe 
enthalten sein:

Farbstoffe
Antioxidationsmittel
Süßungsmittel
Phenylalaminquelle
Koffein


